NORMANDELINE

Juliette X Emeraude
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Anbauempfehlung Speisekartoffeln

® Festkochend

® Gleichmé&Rige Sortierung und Knollenform
® Gute Trockentoleranz

® Wenig empfindlich gegen Blaufleckigkeit
® Gute Lagerfahigkeit

Sorteneigenschaften

Reifezeit 61 Mittelspat
Keimruhe 91 Sehr lang
Ertrag 83 Ziemlich gut
Sortierung 66 Kleinfallend
Knollenform Lang-oval / Lang
Knollenzahl 12-14
Schalenfarbe Gelb
Fleischfarbe kochen Gelb

Kochtyp A - Festkochend
TS/Starke % 19,4% / 14,2%
UWG/Spez. Gewicht 367 /1,078
Blaufleckigkeit 4 Nicht empfindlich

Metribuzin Empf.

Resistenz

Krautfaule 52
Knollenfaule 70

Schorf 45 @
Pulverschorf 58
Eisenfleckigkeit el X X XX |
Y-Virus 70

Yntn Knollentoleranz e X K X N |

Nematodenresist.

Rol/4 *1 @ F1
Ro2/3 F2
Ro5 F6
Pa2 *1 @ F18
Pa3 *1 @

* HZPC-eigene Analyse / Keine offizielle Analyse
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Schalen und Fleischfarbe Kochtyp Reifezeit

Pflanzabstande

Marktsortierung: 35-55 mm.
Reihenabstand

Sortierung Knollenzahl/ha 75cm 90 cm
30/40 44 000 30 25
40/45 42 000 32 26
45/50 40 000 33 28
Dingung

[

e Stickstoff (N): Mittlerer Bedarf (170-210kg N/Ha
inklusive Bodenversorgung).

Diese Information ist mit Sorgfalt erstellt worden. Da Kartoffeln aber ein Naturprodukt sind, kann keine Haftung fur diese Angaben Gibernommen werd 24 Jan 2025

www.hzpc.com
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Anbauempfehlung Speisekartoffeln

Vorbereitung und Pflanzung

NORMANDELINE hat eine gute Keimruhe.

Das Pflanzgut vor dem Pflanzen erwérmen und leicht gekeimt pflanzen.
NORMANDELINE Pflanzgut immer gegen Rhizoctonia behandeln.

In einen warmen Boden pflanzen, nicht zu frih.

Schorfanfallige Béden vermeiden.

e Anbau

- .
:gr .1 e Etwas trager Auflauf, spater eine gute Laubentwicklung.

o NORMANDELINE ist gut Metribuzin vertréaglich.

e Eine vorbeugende Behandlung gegen Phytophthora wird empfohlen.

Krautregulierung und Ernte

q ' { e Zwischen Krautminderung und Ernte wird eine minimale Periode von drei Wochen empfohlen.
% e Beugen Sie mechanischen Beschadigungen vor, um die Lagerféhigkeit zu verbessern.

Lagerung

e Mit angemessener Lagerung ist NORMANDELINE fiir die Langzeitlagerung geeignet.

e Lagertemperatur: 4 °C.

e Da NORMANDELINE eine lange Keimruhe hat, kann die Aufwandmenge an
Keimhemmungsmitteln fur die Langzeitlagerung reduziert werden.

Diese Information ist mit Sorgfalt erstellt worden. Da Kartoffeln aber ein Naturprodukt sind, kann keine Haftung fur diese Angaben Gibernommen werd 24 Jan 2025
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